BRANDSTATTHQ]:'

Hotel » Wirtshaus « Cafe

Oﬂm,”?,j,mn:

Mittwoch - Sonntag: 11:00 - 21:30

Durchgehend warme Kiiche von 11:30 - 20:30

Montag & Dienstag

Ruhetag



Supgpen:

kl. gr.
Rinderkraftbriihe mit Suppengemise
Einlage zur Wahl: Leberspatzle, Fritatten o. GrieRnockerl

€6,50 €9,50
Tomatencremesuppe
mit Sahnedupfer und Croutons €6,50 €9,50

(/WS'M' C€H: Wir servieren unsere Vorspeisen mit ofenfrischem Baguette

Bruschetta (ital. Tomatenbrot) mit Rucola, aglio, Grana Padano € 11,50

Carpaccio vom Rind mit Rucola, Oliven,
Grana Padano und Champignons € 14,50

Salale:

Bunte Salatschiissel mit Balsamicodressing
serviert mit Steinofenbaguette

Klein Grol
ohne Topping €9,50 € 15,50
mit Ziegenfrischkase €12,50 €17,50
mit Putenbrustfiletstreifen € 14,50 € 19,50
mit Garnelenspiel €17,50 €21,50
mit Rinderfiletstreifen € 18,50 €22,50

Allergene: Bitte fragen Sie unsere Servicemitarbeiter nach der Liste der Allergen in unseren Speisen

Take-Away-Verpackung € 1,20 p.P



Pasta, Teiqwaren % vegilavische Gerichie:

Schinkennudeln mit Speck, Ei und Zwiebel € 15,50

Knodel-Tris (Spinat-, Tomate- und Krauter-Knédel)

mit zerl. Butter und Grana Padano serviert €17,50
Russer’s Kasespatzle mit kl. Salatbowl €17,50
Spatzlepfanne mit Pilzen und Gemuse €18,50
Pommes Frites im BIO-Ol fritdert  kl. €4,90 gr. €950
»Fish & Chips” - Backfisch, Pommes, Dip, Zitrone €17,50
Schnitzel ,Wiener Art“

- vom Landschwein €18,50

- von der Pute € 19,50

- Cordon Bleu €19,90
Steirisches Backhendl mit Schmand-Remoulade €19,50
Wiener Schnitzel vom Kalb mit Preiselbeeren €27,50

Schnitzel, Backhendl und Cordon-Bleu werden mit Kartoffel-Gurkensalat und
Zitronenschnitz serviert.

Wiiding L eibyspeise:

In Knoblauch-Krdutermarinade gegrillte Garnelen
mit Salatschalchen, Krauterbutter, Zitrone und Steinofenbaguette

35t.=€19,50 6 St. =€29,50 9 St. =€35,90

Allergene: Bitte fragen Sie unsere Servicemitarbeiter nach der Liste der Allergen in unseren Speisen
Take-Away-Verpackung € 1,20 p.P
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Wir servieren unsere Steaks mit Krauterbutter, BBQ-sauce, kl. Salat und Baguette o.3.

Gegrillte Spareribbs mit BBQ-Sauce € 18,50
300g Lendensteak vom Landschwein €19,50
300g Putensteak aus Freilandhaltung € 22,50
350g Hochrippensteak vom Weiderind € 29,90
250¢g Filetsteak vom Weideochsen € 34,90
Grillteller - kl. Steaks vom Rind, Schwein und Pute €29,50

%WVW und Bl’ dlen:

Sauerbraten vom Weiderind mit Butterspatzle € 18,50
Saftige Rinderroulade mit Butter-Kartoffeln €19,50

Resche 1/4 Bauernente mit Serviettenknodel

und SoR‘ aus dem eignen Bratensafter| €19,90

Empfehlung: Beilagen zur Auswahl

Port. Blaukraut, Port. Kartoffel-Gurkensalat, kl. Beilagensalat €5,50

Nur am Samstag und Sonntag

Ofenfrisches Bierbratl (Wammerl) vom Landschwein mit Krusperl,
DunkelbiersoRe und Kartoffelknédel €17,50
Kl. Beilagensalat €5,50

Allergene: Bitte fragen Sie unsere Servicemitarbeiter nach der Liste der Allergen in unseren Speisen

Take-Away-Verpackung € 1,20 p.P
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Hotel » Wirtshaus « Cafe |

Ab 2 Personen

Festtagssuppe

GrieRBnockerl, Leberspatzle, Fritatten, Gmias

kK kk
mit rescher Ente, Rinderroulade, Blaukraut,

Serviettenknddel und Braumeistersauce

Kk kk

mit Zwetschgenroster, Apfelkompott und Beeren

€ 32,50 p.



Desserts aus unserer Stradelbiickeres

Sissi‘s Kaiserschmarrn Kl. € 13,50 gro € 16,50
mit Apfelmus und Zwetschgenroster

Wiener Platte (nur auf Vorbestellung!) - Topfenpalatschinken, Ap-
felstrudel, Kaiserschmarrn, Vanilleeis und Beeren

Ab2P. p.P. €12,50
Bauernkrapfen , Auszogne” €4,50
3 Kugeln Vanilleeis mit Waldbeeren € 10,50
Dreierlei Sorbet mit Beerensalat €12,50

(Mango, Zitrone, Himbeere)
Eisdessert mit frischen Beeren und Amarena-Kirschsof3e
Erdbeer-Vanille-Tortchen €38,50

Haselnuss-Schoko-Eisdessert €9,50

Zum Kaffee empfehlen wir lhnen unseren
Kuchen aus der Kuchenvirtine

Allergene: Bitte fragen Sie unsere Servicemitarbeiter nach der Liste der Allergen in unseren Speisen

Take-Away-Verpackung € 1,20 p.P



Van 11:00 - 12:00 und 14:30 - 17:30

seruieren wir LDhnen geine auch unbere
NBrotgeiten und Uirstlgerichite

BN:(Z&Z-CW:
Schweizer Wurstsalat mit Bergkés, €13,50
Bayrischer Wurstsalat €12,50

Brettljause mit Bergkas,

Kaminwurzen und Tiroler-Speck, Gurkerl und Brot €16,50
Kasbrettl mit 3-erlei Rohmilchk&se €17,50
Speckplatte - mit Tirolerspeck € 18,50
Aus der Wrsthuchl:

6 St. Rostbratwiirstl mit Sauerkraut € 14,50

WeiRwiirste mit Brezn und Hausmacher Senf (siiR) 1Paar €9,50

3 Stck € 13,50

Wiener Wiirstl mit Semmel/Brot und Senf

1 Paar €9,50 2 Paar € 12,50
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L| Hotel « Wirtshaus + Cafe
a7"..
N7 g/wp,oen a la Carte b7 personen
J’appe Ui Wart
Grielnockerlsuppe oder Tomatensuppe €6,50

Bunte Salatschiissel mit Balsamicodressing
serviert mit Steinofenbaguette

Klein Grof}
ohne Topping €9,50 €15,50
mit Ziegenfrischkase €12,50 €17,50
mit Putenbrustfiletstreifen €14,50 € 19,50

Spatzlepfanne mit Pilzen und Gemise € 18,50
Sauerbraten vom Weiderind mit Butterspatzle €18,50
Saftige Rinderroulade mit Butterkartoffeln € 19,50
Schnitzel ,Wiener Art“ vom Landschwein

mit Kartoffel-Gurkensalat € 18,50
Steirisches Backhendl mit Kartoffel-Gurkensalat

und Schmand-Remoulade € 19,50
Grillteller - kl. Steaks vom Rind, Schwein und Pute €29,50

mit Baguette, Krauterbutter BBQ-Sc.

LDessert
Sissi‘s Kaiserschmarrn KI. € 13,50 groB € 16,50

mit Apfelmus und Zwetschgenroster

Wiinschen Sie eine andere Auswalhl fiir lhre Reservierung ab 6P, so bitten
wir Sie um vorherige Meniiabsprache. (min. 2 Tage vorher)



Allgduer Schiffler Biere
Helles vom Fass

Dunkles Hausbier
Radler

Hefeweillbier
Dunkler WeilRbier
Russen
Cola-Weizen

Alk. freies WeilRbier
Holder-WeiRRe alkfr.

Weinschorle weild und rosé

Weine, 2 Seiten weiter... :-)

Gin Tonic 4cl € 8,90

Schii

er Briu

Familienbrauere Gral - Missen/Allgéu

0,51

0,51
0,5l

0,51
0,5l
0,5l
0,5l

0,51

0,5l

) 0,33

Aperol-Sprizz

Obstbrande, Enzian, Krauterschnaps etc.

€4,50
€4,70
€4,40

€4,70
€4,70
€4,70
€4,90

€4,70
€4,70

€4,90

0,251 € 8,50

2cd  €4,50



Adelholzener Bio-Saftschorlen 0,25! 0,5

Apfel, Rhabarber, Johannisbeere € 3,90 €4,90
Tafelwasser (still oder sparkling) 0,5 €3,80
Cola Mix 0,51 €4,20
Orangenlimo, Cola, Cola-light, Cola-zero 0,2l €3,50
Krauterlimonade 0,331 €3,90
Adelholzener PET Softdrinks (nur To Go) 0,51 € 3,00

Wir beziehen unsere Getranke von unserem regionalem

Partner flr Limonaden und Getrankelogistik ,,Getranke Zimmermann in RoBhaupten

knfle

Espresso €2,40
doppelter Espresso €3,80
Tasse Kaffee €3,40
Cappuccino € 3,60
Milchkaffee €4,20
Tasse Tee €3,20

Haferl Kakao €4,20



GEKT/ PROSECCO/ PICCOLO

0,21
Flrst von Metternich 9,50
Mionetto Prosecco 8,50
Vino Spumante Bianco extra dry
**k*

WEISSWEINE 0,251
Gruner Veltliner

AT-Weinviertel / Pfaffl 6,50

Trocken / frisch / fruchtig / saftig / unkompliziert / leichter Kérper

Grauburgunder
DE-Baden / VDP Heitlinger 7,00

Trocken / mittelkrdiftig / elegant / milde Séure / feinfruchtig

Chardonnay
DE-Rheinhessen / Meiser 8,50

Trocken / gehaltvoll / cremige Textur / exotische Frucht / komplex

Terre di Tufi
Toscana/ Teruzzi

komplex/ krdftiger Kérper/ weich ausgeprdgt

Montecillio Verdejo
S-Rueda

Frisch/ fruchtig / intensiv

0,375l

0,51

12,50

13,50

0,71

24,50

0,75l

25,00

39,00

34,00



ROSE

Pink ROsé by Lea Metzger
DE-Pfalz / Uli Metzger 8,00

0,251 0,51

Halbtrocken / frisch / fruchtig / siiffig aber elegant / nach roten Beeren

kK

ROTVVEIN 0,25l 0,5l
Merlot

IT-Umbrien / Selva Volpina 6,00 11,50

Trocken / mittelkrdftig / harmonisch / rund / zugénglich / zarte Waldbeeren

Zweigelt

AT-Weinviertel / Pfaffl 6,50 12,50

0,751

23,00

0,751

Trocken / mittelkrdftig / vollmundig / weiche Tannine / fruchtiger Charakter / dezente Wiirze

Primitivo di Manduria
IT-Apulien / San Marzano 9,80

Vollmundig / kréiftig / Ausbau im Barrique / Aromen von Zwetschge, Cassis, Vanille

Mouton Cadet Reserve Pauillac

Sudfrankreich / Baron P. de Rothschild

Vollmundig / harmonisch / Ausbau altes Eichenfafs / Brombeere, Schokolade, Kirsche

28,00

33,00



Doppelzimmer (2P) o. Friihstlick: € 135,00  in der Nebensaison

Frihsttck

f. Hausgdste: pro P. € 15,00

Wohnmobilstellplatz 1 Nacht:

Inkl., Strom, Wasser, Grauwasser, WC und Dusche

€168,50 in der Hauptsaison Mai
bis Okt. Sowie in der
Oster- und Weihnachtszeit

von 08:00 - 09:30

Ala carte pro P. €19,00

€29,00 Oktober - Marz

€39,00 April - September



Wir servieren unsere Mens ab 6 Personen

Hofmeni

Festlagssuppe

Rinderkraftbriihe mit Griesnockerl, Leberspatzle,

Fritatten und Suppengmias

BVWWW—M

Knuspriger Entenbraten, Rindsroulade, Herrengulasch

Blaukraut, Serviettenknddel, Kartoffelsalat, Bratenjus

Wiene Naschereien

Kaiserschmarrn, Apfelstrudel, Topfenpalatschinken

Vanillesauce, Beeren, Apfelkompott, Zwetschgenroster

€ 39,50



Meniis fiir Veranstaltungen, Feiern etc. ab 6 Personen

Schmankerlmenii

Tomailensuplpe

mit Sahnedupfer, Croutons, Krauter

gegrillt mit Tomaten-Lauchgemdse, Safrankartoffel

Sissis Kaiserschmawrn

Beeren, Apfelkompott, Zwetschgenroster

€ 39,50



Wir servieren unsere Mens ab 6 Personen

Klassiker-Menii

Feldsalat

mit Balsamicodressing, Speck, Croutons, Krduter

Schnitzel Whiener aiit,

mit Kartoffel-Gurkensalat, Preiselbeeren und Zitronenschnitz

(anibfeess

mit Sahnedupfer, Beeren und Hippe

€ 34,50



Wir servieren unsere Mens ab 6 Personen

Vegetarisches Menii

Gemisesuppe

mit Croutons, Krauter

Swinalspilzle

mit Vogerlsalat und Schwammerlrahmsauce

Russer s bnusprrigpe Buchleln

mit Vanillesauce und Beeren

€ 33,50



Wir servieren unsere Mens ab 6 Personen

Feinschmecker-Menii

Eindercanpaccio

mit Triifelmarinade, Parmesan, Pesto Croutons, Krduter

Pusser QMKM/

mit Hummer, Dorade, Jakobsmuschel, Tiger Prawans, Stdfriichten, Safrankartoffel

Desseitvawidilion

Im Glaserl serviert

Schokomousse, Eierlikor-Creme, Kaiserschmarrn

€ 59,50



